ENTREE DU JOUR

PLAT DU JOUR

(menu unigue)

Haut de cuisse de poulet rati

- >

&

i
~ LE MENU DE LA SEMAINE -

~

DU LUNDI 28 SETEMBRE AU VENDREDI 2 OCTOBRE 2026
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Haricots verts vinaigrette
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Haricots beurre
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Quenelles de volaille sauce créme ! Il
Crépes au fromage Sauté de beeuf au jus 4
i i Blanquette de poissons
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Boulgour

Purée de pdt
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Brocolis persillés

LAITAGE DU JOUR Camembert a la coupe
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DESSERT DU JOUR Fruit de saison
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Vache picon

Yaourt nature

1
e

e —————— e ————————
]
1
]

1 1
1 1 1
1 1
] 1
Créme chocolat Fruit de saison | Quatre quarts du chef i
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4 Selon l'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, SOGIREST met 4 disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intdgre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orlenter toute personne intéressée vars votre service de restauration pour en bénéficier. »

Viande bovine francaise
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Viande de porc frangais 1‘3}{ Plat végétarien @

Volailles frangaise
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Bleu Blanc Cosur ,;;:"-?;_;'

Preduit de saisen a‘

Appellation Origine !"}&1‘
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CEufs Plein Air &2

Indication Géographique
Protégé (IGP)

Soupe du chef @

Filiére Marine Engagée @
Patisserie du chef "

Produit local

Appellation Origine

Protégée (AOP)
Haute valeur

environnementale (HVE)

Recette du chef Ct??



